SKRIPSI

PENGARUH CAMPURAN TEPUNG TEMPE DAN KELOR TERHADAP
SIFAT FISIK, SIFAT ORGANOLEPTIK DAN KADAR SENG COOKIES
SEBAGAI MAKANAN ALTERNATIF PENCEGAHAN STUNTING

YOGYAKARTA

Disusun oleh :

Andre Paschal Lapod
P07131320001

PROGRAM STUDI SARJA TERAPAN GIZI DAN DIETETIKA
POLTEKNIK KESEHATAN KEMENKES YOGYAKARTA

KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA

TAHUN 2021



SKRIPSI

PENGARUH CAMPURAN TEPUNG TEMPE DAN KELOR TERHADAP
SIFAT FISIK, SIFAT ORGANOLEPTIK DAN KADAR SENG COOKIES
SEBAGAI MAKANAN ALTERNATIF PENCEGAHAN STUNTING

YOGYAKARTA

Sebagai Syarat Memperoleh Gelar Sarjana Terapan Gizi

Disusun oleh :
Andre Paschal Lapod
P07131320001
PRO

PROGRAM STUDI SARJA TERAPAN GIZI DAN DIETETIKA
POLTEKNIK KESEHATAN KEMENKES YOGYAKARTA

KEMENTERIAN KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA

TAHUN 2021



