BAB YV

KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

1. Kriteria keamanan pangan dari 13 komponen GMP (Good Manufacturing
Practices) pada industri bakpia A di Sidokarto adalah 1 komponen gmp
memiliki kriteria baik, 10 dengan kriteria cukup dan 2 komponen dengan
kriteria kurang yaitu label pangan dan pencatatan dokumentasi.

2. Kriteria keamanan pangan dari 13 komponen GMP (Good Manufacturing
Practices) pada industri bakpia B di Sidoagung adalah 3 komponen gmp
memiliki kriteria baik, 8komponen dengan kriteria cukup dan 2 komponen
memiliki kriteria kurang yaitu label pangan dan pencatatan dokumentasi.

3. Berdasarkan penilaian GMP (Good Manufacturing Practices), dua industri
bakpia di Kecamatan Godean yaitu industri bakpia A di Sidokarto dan

industri bakpia B di Sidoagung secara umum mempunyai kriteria cukup.

B. Saran
Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan, peneliti memberi saran bagi
produsen bakpia untuk dapat memperbaiki higiene dan sanitasi dalam proses
pengolahan seperti mencuci tangan menggunakan sabun setelah dari WC,
pengolah memakai masker, penyimpanan peralatan ditata lebih baik, dapur
untuk memproduksi dalam keadaan bersih dan dilakukan pembersihan secara

berkala.
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