
 

70 

 

 DAFTAR PUSTAKA  

 

 

Arisman, Dalam Ori Pertami Enardi. Tujuan Penerapan Sistem GMP (Good 

 Manufacturing Practies) pada beberapa rumah makan di kota Padang 

 tahun 2007. Padang: Jurusan Gizi Politeknik Kesehatan Padang. 

Balai Pengawasan Obat dan Makanan, 2017. Sentra Informasi Keracunan. 

Jakarta:  BPOM.  Tersedia dalam: http://ik.pom.go.id/v2017/berita-

keracunan/berita-keracunan-bulan-juli-september-2017. Diakses pada 

tanggal 28 Oktober 2019. 

Brilian dan Lailv. 2017. Angka kuman pada beberapa metode pencucian peralatan 

makan. Medical Laboratory Technology Journal, vol.03. Hal 82-86.  

Departemen Kesehatan. 2002. Keputusan Menteri Kesehatan RI No. 

907/MENKES/SK/VII/2002 tentang Syarat-syarat dan Pengawasan 

Kualitas Air Minum. Jakarta. 

Depkes RI. 2003. Keputusan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 

715/Menkes/SK/IV/2003 tentang Persyaratan Higiene Sanitasi Jasa 

Boga. Jakarta. 

Depkes RI. 2003. Keputusan Menteri Kesehatan Republik Indonesia Nomor 

1098/MENKES/SK/IV/2003 tentang Persyaratan Hiegene Sanitasi 

Rumah Makan dan Restoran. Jakarta. 

Depkes RI. 2004. Hiegene Sanitasi Makanan dan Minuman. Dirjen PPL dan PM. 

Jakarta. 

Depkes RI. 2006. Profit Kesehatan Indonesia. Jakarta Depkes RI. 2007. Pedoman 

Penyelenggaraan Makanan Rumah Sakit. Jakarta. 

Depkes RI. 2013. Pedoman PGRS Penyelenggaraan Makanan Rumah Sakit. 

Jakarta. 

Effendi & Supli. 2012. Teknologi Pengolahan dan Pengawetan Pangan. 

Bandung: Alfabeta. 

Fitra Nanda, Kurnia. 2015. Gambaran Penerapan Sistem GMP Pada Proses 

Penyimpanan Dan Pengolahan Makanan Di Lapas Klas II A Bukittinggi. 

Padang. Diakses 25 Oktober 2019 pada laman: http://pustaka.poltekkes-

pdg.ac.id/repository/KTI-KURNIA-FITRA-NANDA-DIII-GIZI.pdf  

http://ik.pom.go.id/v2017/berita-keracunan/berita-keracunan-bulan-juli-september-2017
http://ik.pom.go.id/v2017/berita-keracunan/berita-keracunan-bulan-juli-september-2017
http://pustaka.poltekkes-pdg.ac.id/repository/KTI-KURNIA-FITRA-NANDA-DIII-GIZI.pdf
http://pustaka.poltekkes-pdg.ac.id/repository/KTI-KURNIA-FITRA-NANDA-DIII-GIZI.pdf


71 

 

 

Kusmayadi, Ayi dan Dadang Sukandar. 2007. Cara Memilih dan Mengolah 

Makanan untuk Perbaikan Gizi Masyarakat. Jakarta, Diakses 18 Oktober 

2019 pada laman: webmaster(%deptan.go.id  

Mundiatun dan Daryanto. 2018. Sanitasi Lingkungan (Pendidikan Lingkungan 

Hidup). Yogyakarta: Gava Media. 

Nadiawati. 2013. Gambaran Higienr Dan Sanitasi Kantin Kampus 2 Universitas 

Islam Negeri Alauddin Makassar. Diakses 27 Oktober 2019 pada laman: 

http://repositori.uin-alauddin.ac.id/3081/1/NADIAWATI.pdf 

Notoatmojo. 2010. Metodologi Penelitian Kesehatan. Jakarta: Rineka Cipta 

Puri dan Ririn, 2018. Gambaran Higiene Sanitasi Makanan dan Penerapan Prinsip 

Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP) di Unit Intalasi Rumah 

Sakit X Tahun 2018. Jurnal Nasional Kesehatan Lingkungan Global, 

vol. 01,Issue 1  

Purnawijayati, Hiasinta A. 1998. Sanitasi Higiene dan Keselamatan Kerja dalam 

Pengolahan Makanan. Yogyakarta: Kanisius 

Soekarto, Soewarno T. 1990. Dasar-Dasar Pengawasan Dan Standarisasi Mutu 

Pangan. Bogor: Institut Pertanian Bogor 

Syaiful, Lip. 2013. Pedoman Penyelenggaraan Makanan Di Institusi. Jakarta. 

Thaheer, Hermawa. 2005. Sistem Manajemen HACCP. Jakarta: PT. Bumi Aksara, 

Diakses 20 Oktober 2019 pada laman: webmaster(g)deptan.go.id  

Winarno. F.G., 2004. Keamanan Pangan Jilid I. Bogor: M-BRIO PRESS. 

 

 

 


	DAFTAR PUSTAKA

