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Lampiran 1 

SURAT IZIN 
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Lampiran 2 

CHECKLIST  

HIGIENE DAN SANITASI KANTIN SEKOLAH  

(Kepmenkes RI No. 1429 Tahun 2009, Permenkes RI No. 1096 Tahun 2011) 

 

Nama Penjamah Makanan  : 

Kantin Sekolah  : 

Umur    : 

Jenis Kelamin   : 

Tingkat Pendidikan   : 

No. 
Variabel upaya 

Bob

ot 
Komponen yang diteliti Nilai Skor 

(1) (2) (3) (4) (5) (6) 

1 Penjamah Makanan 15 a. Bebas dari penyakit kulit 2 30 
b. Bebas dari luka bakar  1 15 
c. Menutup luka  1 15 
d. Mencuci tangan sebelum 

menjamah makanan  
1 - 

e. Menggunakan pelindung 

alat yang bersih saat kontak 

langsung dengan makanan  

1 - 

f. Kebersihan kuku 1 15 
g. Menggunakan pelindung 

pakaian seperti celemek 
1 - 

h. Tidak sambil menggaruk 

badan 
1 15 

i. Tidak batuk 1 - 
j. Tidak bersin dihadapan 

makanan yang disajikan  

atau tidak menutup mulut 

saat bersin 

2 30 

k. Tidak menggunakan 

perhiasan kecuali cicin yang 

tidak berhias (polos) 

1 15 
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l. Tidak menggunakan 

peralatan dan fasilitas yang 

bukan untuk peruntukannya  1 15 

2. 

 

Kontrusi Bangunan     
1. Lokasi dan 

halaman  

3 

a. Halaman bersih  3 9 
b. Tidak terdapat genangan 

air  
3 9 

c. Tidak berada pada jarak < 

100 m dari sumber 

pencemaran debu, asap bau 

dan cemaran lainnya  

4 12 

2. Atap  

3 

a. Tidak bocor 2 - 
b. Bersih  2 6 
c. Bebas dari debu  3 9 
d. Tidak menjadi sarang tikus 

atau serangga 
3 9 

3. Langit – langit 

3 

a. Tinggi minimal 2,4 m 2 - 
b. Rata  2 - 
c. Bersih  4 - 
d. Tidak terdapat lubang-

lubang  
2 - 

4. Dinding  

3 

a. Tidak mudah menyerap air  2 - 
b. Tidak retak  2 6 
c. Bersih  2 6 
d. Rata  2 - 
e. Halus  2 - 

5. Lantai  

3 

a. Bersih  2 - 
b. Rata  2 6 
c. Kedap air  2 - 
d. Tidak licin 2 - 
e. Kuat  2 6 

6. Ventilasi 

3 

a. Terdapat ventilasi 4 - 
b. Bersih  2 - 
c. Luas lubang ventilasi 

terhadap luas lantai 20% 
4 - 

7. Tempat cuci 

peralatan  

10 

a. Terdapat tempat cuci 

peralatan 
2 20 

b. Tidak berkarat  1 - 
c. Tersedia air bersih yang 

mengalir dan mencukupi  
1 - 

d. Tersedia sabun pencuci 

peralatan  
2 20 

e. Air limbah tidak dibuang 

sembarangan  
3 - 

8. Tempat cuci 

tangan bagi 
4 

a. Tersedia tempat cuci 

tangan dan terletak sedekat 
3 12 
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pengunjung kantin mungkin dengan pintu 

masuk  

b. Tersedia sabun pencuci 

tangan dan pengering 

tangan (kain lap dll) 

3 - 

c. Terpisah dengan pencucian 

peralatan  
2 - 

9. Tempat 

menyimpan 

makanan jadi 

8 a. Terdapat tempat 

menyimpan bahan jadi  2 16 

b. Bersih  2 16 
c. Tidak mudah berkarat 2 16 
d. Rapat serangga  2 - 

10. Tempat 

menyimpan 

peralatan makan 

dan minum 
5 

a. Tersedia tempat untuk 

menyimpan peralatan 

makan dan minum  

2 10 

b. Tertutup 4 - 

 
c. Tidak terdapat lubang-

lubang  
4 - 

3 Sarana Sanitasi      

1. Penyediaan air 

bersih 

10 

a. Bersumber dari PDAM 

atau sumur pompa  
2 20 

b. Memenuhi syarat fisik  2 

 
20 

1) Tidak berbau 

2) Tidak berrasa 2 20 
3) Tidak berwarna  2 20 

2. SPAL  (Saluran 

Pembuangan Air 

Limbah) 10 

a. Berjarak 10 m dari sarana 

sir bersih  
4 40 

b. Kedap air  2 - 
c. Mengalir dengan lancar  1 - 
d. Berpenutup  3 - 

3. Tempat sampah  

10 

a. Kedap air  2 20 
b. Tidak mudah berkarat  2 20 
c. Dilapisi kantung plastik 2 - 
d. Berpenutup  4 - 

4 Kepadatan lalat 10 a. Terdapat lalat <1 10 100 

Jumlah 
100   604 

 

Penjamah Makanan  

 

 

 

(...............................) 
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Lampiran 3 

Rekapitulsi Data  

No. Nama Umur 
Janis 

Kelamin 

Tingkat 

Pendidikan 

Skor 

Penjamah 

Makanan 

Kategori 

Skor 

Kontruksi 

Bangunan 

Kategori 

Skor 

Sarana 

Sanitasi 

Kategori 

Skor 

Kepadatan 

Lalat 

Kategori 
Total 

Skor 
Kategori 

1 TR 55 P SD 165 MS 312 TMS 160 TMS 100 MS 737 MS 

2 SY 37 P SMK 150 MS 277 MS 160 TMS 100 MS 687 MS 

3 TU 26 P SMA 165 MS 287 MS 130 TMS 100 MS 682 MS 

4 WN 35 P SMP 165 MS 294 MS 170 TMS 100 MS 729 MS 

5 SW 50 P SMA 165 MS 240 TMS 150 TMS 100 MS 655 MS 

6 ID 43 P SMK 154 MS 194 TMS 160 TMS 100 MS 604 TMS 

7 SR 52 P PGA 150 MS 103 TMS 170 TMS 100 MS 613 TMS 

8 DS 52 P SMA 135 MS 303 MS 210 MS 100 MS 648 TMS 

9 WR 45 P SMA 165 MS 308 MS 190 MS 100 MS 763 MS 

10 RH 48 P SMA 180 MS 260 MS 150 TMS 100 MS 690 MS 

11 MR 53 P SMP 150 MS 186 TMS 170 TMS 100 MS 606 TMS 
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Lampiran 4 

DOKUMENTASI 

 

 

Keadaan ruang kantin dan proses pencucian peralatan di Kantin SMP 3 

Turi  

 

 

Pemasangan perekat lalat di Kantin SMP 1 Turi   
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 Pengisian Checklist  

 

 

Penjamah makanan tidak menggunakan alat pelindung saat kontak langsung 

dengan makanan  
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Keadaan sarana pembuangan air limbah yang tersumbat  

 

 

Keadaan lantai di Kantin SMP 3 Turi 

 


