BAB V

KESIMPULAN DAN SARAN

A. Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan maka, disimpulkan hal-

hal sebagai berikut :

1. Rata-rata ketepatan penerimaan bahan makanan basah berdasarkan
spesifikasi di RSUD Wonosari adalah 98,3%.

2. Rata-rata ketepatan penerimaan bahan makanan basah berdasarkan
jumlah di RSUD Wonosari adalah 98,5%.

3. Rata-rata ketepatan penerimaan bahan makanan basah berdasarkan
jenis di RSUD Wonosari adalah 98,5%.

4. Rata-rata ketepatan waktu penerimaan bahan makanan basah di RSUD

Wonosari adalah 97,5%.

B. Saran

Saran dari penelitian ini adalah :

1. Spesifikasi bahan makanan basah yang diterima masih memiliki
beberapa masalah, seperti keberadaan ulat dan bahan makanan yang
sudah tua. Disarankan instalasi gizi menetapkan instruksi kerja
petugas penerima bahan makanan untuk memeriksa setiap bahan
makanan yang diterima secara teliti untuk memastikan tidak ada

kerusakan, penuaan atau tanda-tanda pembusukan.
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2. Instalasi gizi dan rekanan disarankan meningkatkan komunikasi dan
koordinasi untuk memastikan bahwa spesifikasi, jumlah, dan jenis
bahan makanan yang dipesan tersedia dan sudah sesuai dengan bon

pesanan.
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