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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

1. Penerapan GMP pada aspek lingkungan produksi termasuk dalam kategori 

baik. 

2. Penerapan GMP pada aspek bangunan dan fasilitas termasuk dalam 

kategori kurang. 

3. Penerapan GMP pada aspek peralatan produksi termasuk dalam kategori  

4. Penerapan GMP pada aspek suplai air termasuk dalam kategori baik. 

5. Penerapan GMP pada aspek fasilitas dan kegiatan higiene dan sanitasi 

termasuk dalam kategori cukup. 

6. Penerapan GMP pada aspek pengendalian hama termasuk dalam kategori 

cukup. 

7. Penerapan GMP pada aspek kesehatan dan higiene karyawan termasuk 

dalam kategori cukup. 

8. Penerapan GMP pada aspek pengendalian proses termasuk dalam kategori 

baik. 

9. Penerapan GMP pada aspek penyimpanan termasuk dalam kategori cukup. 

10. Penerapan GMP pada aspek manajemen dan pengawasan termasuk dalam 

kategori kurang. 

11. Penerapan GMP pada aspek pencatatan dan dokumentasi termasuk dalam 

kategori kurang. 



68 

 

 

12. Penerapan GMP pada aspek pelatihan karyawan termasuk dalam kategori 

kurang. 

13. Penerapan GMP pada opor ayam di RSUD Panembahan Senopati Bantul 

termasuk dalam kategori cukup. 

14. Penerapan GMP pada opor ayam di RSUD Panembahan Senopati Bantul 

secara keseluruhan termasuk dalam kategori cukup. 

B. Saran 

1. RSUD Panembahan Senopati Bantul seharusnya melakukan kembali 

kegiatan pemeriksaan kesehatan kepada karyawan, untuk menjamin 

karyawan dalam keadaan sehat dan tidak terkena penyakit menular. 

2. Penanggung Jawab Penyelenggaraan Makanan RSUD Panembahan 

Senopati Bantul seharusnya melakukan pencatatan dan dokumentasi produk 

untuk memudahkan penelusuran jika ada masalah pada produk yang 

dihasilkan. 

3. Tenaga pengolah dan pramusaji RSUD Panembaha Senopati Bantul 

seharusnya mengikuti pelatihan atau penyuluhan mengenai GMP dan 

higiene sanitasi. 

4. Penanggung Jawab Penyelenggaraan Makanan RSUD Panembahan 

Senopati Bantul seharusnya melakukan monitoring dan evaluasi terkait 

kegiatan mencuci tangan yang dilakukan oleh karyawan dan memberikan 

sanksi tegas kepada karyawan yang tidak mencuci tangan dengan benar. 
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